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前  言

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定起

草。

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。

本文件由中国食品药品企业质量安全促进会提出并归口。

本文件起草单位：中国食品药品企业质量安全促进会、北京市食品药品安全企业联盟、浙江省中小

餐饮行业协会、辽宁省标准化研究院、今麦郎食品股份有限公司、加多宝（中国）饮料有限公司、辽宁

省食品安全协会、全国检验检测认证职业教育集团、北京全聚德仿膳食品有限责任公司、北京国实检测

技术研究院、质每（中国）有限公司、常熟市阳澄湖特种水产有限公司、元气森林（北京）食品科技集

团有限公司、北京二商王致和食品有限公司、北京天福号食品有限公司、今麦郎饮品股份有限公司、中

国食品报社、西安国联质量检测技术股份有限公司、北京富美特信息科技有限公司、中检技术服务（深

圳）有限公司、食品行业生产力促进中心、中青联盟大数据研究（北京）有限公司、北京国科联培信息

技术研究院。

本文件主要起草人：黄新望、吕锡源、李敏、胡宝生、赵艳霞、陈京念、刘雄斌、陈登平、崔贺、

吴晓红、赵爱坡、侯国友、彭群国、沈方雄、赵凌洋、刘刚、姜崇斌、冯霖、范颖华、屠振华、贾洪海、

王欣、王绍文、陈萍、孙哲、刘鹏、周静慧、谢久忠、梁亮、刘亚梅、赵昕龙、冯斯雯。

http://www.tianfuhao.com.cn/




T/FDSA 018—2022

1

食品安全管理师

1 范围

本文件规定了食品安全管理师、食品安全总监、食品安全员的定义，食品安全管理师与食品安全总

监和食品安全员的关系；食品安全管理师的适用院校专业、面向职业岗位（群）、职业技能等级以及相

应的岗位能力要求、申报条件和考评方式。

本文件适用于对食品生产、经营〔食品销售（含食品冷链）、餐饮服务〕企业按照《中华人民共和

国食品安全法》等法律法规要求，配备的食品安全员、食品安全总监等食品安全管理人员的培训、考核

和评价。对其他食品生产经营者依法配备的食品安全员、食品安全总监等食品安全管理人员的培训、考

核和评价；对中、高等院校食品安全相关专业学生教学和考核等可参照使用。

2 规范性引用文件

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本(包括所有的修改单)适用于本文

件。

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量

GB 2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量

GB 7718 食品安全国家标准 预包装食品标签通则

GB 14881 食品安全国家标准 食品生产通用卫生规范

GB 19538 危害分析与关键控制点（HACCP）体系及其应用指南

GB/T 22000 食品安全管理体系-食品链中各类组织的要求

GB 31605 食品安全国家标准 食品冷链物流卫生规范

GB 31621 食品安全国家标准 食品经营过程卫生规范

GB 31654 食品安全国家标准 餐饮服务通用卫生规范

3 术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。

3.1 食品安全管理师 food safety manager

在食品生产经营中，依据《中华人民共和国食品安全法》等相关国家法律、法规和标准从事食品安

全管理工作，具备食品安全专业知识和管理技能，经符合要求的机构培训考核合格的食品安全员和食品

安全总监等食品安全管理人员。
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3.2 食品安全总监 food safety director

在食品生产经营中，依据《中华人民共和国食品安全法》等相关国家法律、法规和标准从事食品安

全管理工作，具备高级食品安全管理师技能水平，具备特殊食品生产企业，大中型食品生产、销售、餐

饮企业，连锁销售企业总部，连锁餐饮企业总部和用餐人数300人以上的托幼机构食堂、用餐人数500人

以上的学校食堂，以及用餐人数或者供餐人数超过1000人的单位等企业和食堂食品安全管理所需的食品

安全专业知识和管理技能，经符合要求的机构培训考核合格的食品安全管理人员。

3.3 食品安全员 food safety officer

在食品生产经营中，依据《中华人民共和国食品安全法》等相关国家法律、法规和标准从事食品安

全管理工作，或者协助食品安全负责人或者食品安全总监从事食品安全管理工作，具备初级食品安全管

理师技能水平，经符合要求的机构培训考核合格的食品安全管理人员。

4 适用院校专业

4.1 本科院校

食品科学与工程、食品营养与检验教育、食品质量与安全、食品营养与健康、生物工程、乳品工程、

农业工程、酿酒工程、葡萄与葡萄酒工程、食品卫生与营养学、物流工程等。

4.2 高等职业院校

食品质量与安全、食品营养与健康、食品检验检测技术、食品营养与卫生、食品营养与检测、医学

营养、食品生物技术、食品智能加工技术、酿酒技术、绿色食品生产技术、现代农业技术、烹饪工艺与

营养、中西面点工艺、餐饮智能管理、营养配餐、烹饪、食品加工与检验、农产品保鲜与加工、茶艺与

茶文化、茶叶生产与加工技术、农产品加工与质量检测、制糖技术、生物化工、食品贮运与营销、现代

物流管理、冷链物流技术与管理等。

4.3 中等职业院校

食品生物工艺、药品食品检验、食品营养与卫生、食品质量与安全、烹饪、中餐烹饪、民族食品加

工技术、西餐烹饪、粮油储运与检验技术、营养与保健、食品加工工艺、茶叶生产与加工、现代物流、

食品加工与检验、公共营养保健、健康服务与管理、制糖技术、农产品保鲜与加工、生物化工等。

5 面向职业岗位（群）

食品行业的行政主管部门、企事业单位、教育机构、科研院所、第三方服务机构等从事食品安全管

理工作的从业人员；在普通食品、特殊食品（保健食品、特殊医学用途配方食品、婴幼儿配方食品等）、

食品添加剂生产者和销售者，餐饮服务经营者（含中央厨房、集体用餐配送单位）、单位食堂（含学校、

托幼机构、养老机构、建筑工地、企事业单位等集中用餐单位食堂）等食品生产经营者中，从事食品安

全管理工作主要负责人以及食品安全总监、食品安全员等食品安全管理人员；在冷链食品贮运和管理中

从事食品安全管理工作的从业人员等。

6 职业技能等级和要求

6.1 职业技能等级划分
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食品安全管理师职业技能分为三个等级：初级食品安全管理师（食品安全员）、中级食品安全管

理师、高级食品安全管理师（食品安全总监），中级食品安全管理师为食品安全员与食品安全总监的

过渡级别，帮助食品安全员或者具有相应能力的食品安全管理人员提高食品安全管理能力，尽快满足

食品安全总监岗位能力要求。三个等级的技能要求和相关知识要求依次递进，高级别涵盖低级别的要

求。每个等级分食品生产和加工、食品销售（含食品冷链）和餐饮服务三个环节。

初级食品安全管理师：掌握相应的食品安全法律法规、食品安全标准；具备识别和防控相应食品

安全风险的专业知识；熟悉本企业食品安全相关设施设备、工艺流程、操作规程等生产经营过程控制

要求；参加企业组织的食品安全管理人员培训并通过考核；根据工作岗位职责的要求，能够运用食品

安全管理制度完成本职业的常规工作。满足食品生产经营企业对食品安全员岗位能力要求。

中级食品安全管理师：掌握相应的食品安全法律法规、食品安全标准；具备识别和防控相应食品

安全风险的专业知识；熟悉本企业食品安全相关设施设备、工艺流程、操作规程等生产经营过程控制

要求；参加企业组织的食品安全管理人员培训并通过考核；根据工作岗位职责的要求，能够运用食品

安全管理体系，制定并运用食品安全管理制度完成本职业的常规工作。在特定情况下，能够运用专门

技能完成较为复杂的工作；满足食品生产经营企业对食品安全员岗位能力要求。

高级食品安全管理师：掌握相应的食品安全法律法规、食品安全标准；具备识别和防控相应食品

安全风险的专业知识；熟悉本企业食品安全相关设施设备、工艺流程、操作规程等生产经营过程控制

要求；参加企业组织的食品安全管理人员培训并通过考核；能够制定并运用食品安全管理体系，监督

执行食品安全管理制度，熟练运用专门技能和特殊技能完成本职业工作；掌握食品生产经营良好操作

规范（GMP）要求，具备开展危害分析与关键控制点（HACCP）的能力；能够独立处理和解决技术或工

艺难题；在技术技能方面有创新；能够培训初、中级食品安全管理师；具备人员管理的能力；满足食

品生产经营企业对食品安全总监岗位能力要求。

6.2 基本要求

6.2.1 职业道德

（1）道德基础知识

①道德和职业道德

②食品安全职业道德

（2）食品安全职业道德建设

①食品安全职业道德规范建设

②食品安全职业道德规范教育

③食品安全职业道德修养

（3）食品安全职业道德评价

①食品安全职业道德行为评价

②食品安全职业道德建设评价

6.3 食品生产、经营（销售、餐饮）基础知识

（1）食品生产

①食品安全基础。

食品安全风险概述；食品污染及预防；食物中毒及预防；食品微生物；食品营养学等。

②食品安全法律、法规与标准。
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中华人民共和国食品安全法；中华人民共和国农产品质量安全法；中国人民共和国产品质量法；中

华人民共和国食品安全法实施条例；GB 14881、GB 7718、GB 2760、GB 2761、GB 2762、GB 2763、GB 31605

等食品安全标准。

③食品安全规章、规范性文件。

食品生产许可管理办法；食品生产经营日常监督管理办法；网络食品安全违法行为查处办法；食品

安全抽样检验管理办法；保健食品注册与备案管理办法；特殊医学用途配方食品注册管理办法；婴幼儿

配方乳粉产品配方注册管理办法；食品生产许可审查通则；食品生产许可审查细则；食品生产通用卫生

规范；食品生产经营风险分级管理办法等。

④食品安全事件应急处置。

国家食品安全事故应急预案；食品召回管理办法；市场监督管理投诉举报处理暂行办法等。

⑤食品安全管理。

GB/T 22000食品安全管理体系；危害分析与关键控制点体系（HACCP）；食品安全风险分析；食品

安全风险预警；食品安全风险管理；食品生产风险分级管理等。

（2）食品销售

①食品安全基础。

食品安全风险概述；食品污染及预防；食物中毒及预防；食品微生物等。

②食品安全法律、法规与标准。

中华人民共和国食品安全法；中华人民共和国农产品质量安全法；中国人民共和国产品质量法；中

华人民共和国食品安全法实施条例；GB 31621、GB 7718、GB 2760、GB 31605等食品安全标准。

③食品安全规章、规范性文件。

食品经营许可管理办法；食品生产经营日常监督管理办法；食用农产品市场销售质量安全监督管理

办法；网络食品安全违法行为查处办法；食品安全抽样检验管理办法；食品经营许可审查通则；食品生

产经营风险分级管理办法等。

④食品安全事件应急处置。

国家食品安全事故应急预案；食品召回管理办法；市场监督管理投诉举报处理暂行办法等。

⑤食品安全管理。

食品安全风险分析；食品安全风险预警；食品安全风险管理；食品销售风险分级管理；冷链食品质

量安全管理。

（3）餐饮服务

①食品安全基础。

食品安全风险概述；食品污染及预防；食物中毒及预防；食品微生物；食品营养学等。

②食品法律、法规和标准。

中华人民共和国食品安全法；中华人民共和国农产品质量安全法；中华人民共和国产品质量法；中

华人民共和国食品安全法实施条例；GB 31621、GB 31654、GB 7718、GB 2760、GB 2761、GB 2762、GB

2763、GB 31605等食品安全标准。

③食品安全规章、规范性文件。

食品经营许可管理办法；食品生产经营日常监督管理办法；网络餐饮服务食品安全监督管理办法；

学校食品安全与营养健康管理规定；网络食品安全违法行为查处办法；食品安全抽样检验管理办法；食

品经营许可审查通则；食品生产经营风险分级管理办法；餐饮服务食品安全操作规范等。

④食品安全事件应急处置。

国家食品安全事故应急预案；食品召回管理办法；市场监督管理投诉举报处理暂行办法等。

⑤食品安全管理。
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食品安全风险分析；食品安全风险预警；食品安全风险管理；GB/T 22000食品安全管理体系、危害分

析与关键控制点体系（HACCP）在餐饮服务业的应用等。

7 申报条件

7.1 初级食品安全管理师（食品安全员）

具备以下条件之一者，可申报相应环节初级食品安全管理师和食品安全员。

——累计从事食品安全相关岗位
1)
工作 3年（含）以上。

——累计在同一环节从事食品安全管理岗位工作 1 年（含）以上。

——从事食品安全管理岗位工作，取得监管部门、行业组织或者第三方服务机构组织的相应环节初级

食品安全管理人员技能证书，并能提供相关证明。

——取得中等职业院校食品安全相关专业
2)
毕业证书（含尚未取得毕业证书的在校应届毕业生）；或

取得经评估论证、以中级技能为培训目标的中等及以上职业学校食品安全相关专业毕业证书（含尚未

取得毕业证书的在校应届毕业生）。

7.2 中级食品安全管理师

具备以下条件之一者，可申报相应环节中级食品安全管理师。

——累计在同一环节从事食品安全管理岗位工作 3年（含）以上。

——取得初级食品安全管理师职业技能证书后，累计从事相应环节食品安全管理岗位工作 2年（含）

以上。

——从事食品安全管理岗位工作，取得监管部门、行业组织或者第三方服务机构组织的相应环节中级

食品安全管理人员技能证书，并能提供相关证明。

——取得高等职业院校以上食品安全相关专业
3)
毕业证书（含尚未取得毕业证书的在校应届毕业生）。

7.3 高级食品安全管理师（食品安全总监）

具备以下条件之一者，可申报相应环节高级食品安全管理师和食品安全总监。

——在同一环节累计从事食品安全监督和管理、高级食品安全经理、食品安全总监等相关食品安全工

作岗位 5 年（含）以上，且近 2年内，每年至少接受一次监管部门、行业组织或者第三方服务机构组

织的相应环节的食品安全管理人员岗位培训，并能提供相关证明。

——取得中级食品安全管理师职业资格证书后，累计从事相应环节食品安全管理工作 3年（含）以上。

——从事食品安全管理岗位工作，接受过监管部门、行业组织或者第三方服务机构组织的相应环节的

高级食品安全管理人员（食品安全总监）岗位培训，并能提供相关证明。

1) 参考“5 面向职业岗位（群）”

2) 参考“4.3 中等职业院校”

3) 参考“4.1 本科院校；4.2 高等职业院校”



T/FDSA 018—2022

6

AA

附 录 A

（规范性）

职业技能等级和岗位能力要求

A.1 初级食品安全管理师职业技能等级和食品安全员岗位能力要求

表A.1规定了初级食品安全管理师职业技能等级和食品安全员岗位能力要求。

表 A.1 初级食品安全管理师职业技能等级和食品安全员岗位能力要求

职业功能 工作内容 技能要求 相关知识要求

1.食品安

全管理责

任明晰

1.相关法律

法规标准信

息识别

1.掌握食品安全法律体系

2.掌握食品安全相关法律法规等关于食品安

全管理义务和责任的要求

1.食品安全相关法律、法规、规章、规范性

文件收集

2.食品安全相关法律、法规、规章、规范性

文件关于食品安全管理义务和责任具体要求

的整理和正确理解

2.食品生

产经营许

可申请、备

案

2.食品生产

经营许可申

请、备案

1.掌握食品生产经营许可、备案条件和程序

2.能够按要求准备食品生产经营许可、备案

相关材料

1.需要依法取得行政许可的食品生产经营活

动

2.需要备案的食品经营活动

3.食品生产经营许可、备案的条件和程序

4.食品生产经营许可、备案材料要求

3.食品安

全管理制

度建立并

执行

3.相关法律

法规制度信

息识别

1.掌握需要建立哪些食品安全管理制度

2.掌握各项食品安全管理制度的具体要求

1.食品安全相关法律法规等关于建立食品安

全制度的要求

2.各项食品安全管理制度的具体要求

4.食品安全

管理制度制

定

1.能够独立完成食品安全管理制度的制定

2.能够独立完成食品安全管理制度配套表格

的制定

3.掌握各项食品安全管理制度及配套表格之

间的逻辑关系

1.各项食品安全制度应能最大程度的保证食

品安全

2.各项食品安全制度及配套表格应符合法律

法规等要求和实际情况，可操作性要强

5.食品安全

管理制度执

行

1.掌握食品安全相关法律法规、标准等制修

订和废止情况，及时修订不再符合要求的食

品安全管理制度

2.能够实施各项食品安全管理制度，并按要

求记录

3.对于监管部门在监督检查中发现的食品管

理制度执行不到位的问题能够及时整改

4.对于监管部门在监督检查中发现的食品安

全管理制度配套表格记录中存在的逻辑错误

等能够及时整改

1.掌握食品安全相关法律法规、标准更新情

况

2.掌握各项食品安全制度及相互之间的关系

3.掌握各项配套表格内容及相互之间的关系
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表 A.1（续）

职业功能 工作内容 技能要求 相关知识要求

4.食品安

全自查有

效开展

6.食品安全自

查各项要求落

实到位

1.能够制定食品安全自查计划

2.能够制定食品安全自查方案

3.能够制定食品安全自查内容

4.能够依法对自查结果进行处理

5.能够针对自查发现的食品安全问题提出

解决方案，并能有效落实

1.食品安全自查工作要求

2.食品安全自查要点

3.食品安全自查结果处理

4.食品安全问题解决方法

5.食品安

全培训有

效开展

7.从业人员岗

位培训

1.具备对本单位从业人员开展食品安全培

训的能力

2.分类培训计划落实

1.各岗位从业人员食品安全管理要求

2.每年培训不少于40学时

6.食品安

全问题应

急处置

8.投诉举报合

理处置

1.能够正确处理消费者关于食品安全方面

的投诉举报

2.能够配合监管部门做好投诉举报食品安

全问题的处理

1.食品安全投诉举报管理相关要求

2.监管部门处理投诉举报问题的工作要求

9.食品安全事

故应急处置及

时高效

1.能够制定并执行食品安全事故处置方案

2.能够按要求做好食品安全事故报告

3.能够及时做好人员救治工作

4.能够保护好现场，配合监管部门开展调查

处理

1.食品安全事故处置方案基本框架和要求

2.食品安全事故报告要求

3.食品安全事故人员救治要求

4.食品安全事故现场处置要求

A.2 中级食品安全管理师职业技能等级要求

表A.2规定了中级食品安全管理师职业技能等级要求。

表 A.2 中级食品安全管理师职业技能等级要求

职业功能 工作内容 技能要求 相关知识要求

1.食品安

全管理责

任明晰

1.相关法律法

规信息识别

1.掌握食品安全法律体系

2.掌握食品安全相关法律法规等关于食品

安全管理义务和责任的要求

3.涉嫌食品安全犯罪的情形和案件移送要

求

1.食品安全相关法律、法规、规章、规范性

文件收集

2.食品安全相关法律、法规、规章、规范性

文件关于食品安全管理义务和责任具体要求

的整理和正确理解

3.食品安全行刑衔接相关法律法规等

2.食品生

产经营许

可申请、

备案和产

品注册备

案

2.食品生产经

营许可申请、食

品经营备案

1.掌握食品生产经营许可、备案条件和程序

2.能够按要求准备食品生产经营许可、食品

经营备案相关材料

1.需要依法取得行政许可的食品生产经营活

动

2.需要备案的食品经营活动

3.食品生产经营许可、食品经营备案的条件

和程序

4.食品生产经营许可、食品经营备案管理要

求
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表 A.2（续）

职业功能 工作内容 技能要求 相关知识要求

3.特殊食品注

册、备案

1.掌握特殊食品注册、备案条件和程序

2.能够按要求准备特殊食品注册、备案相关

材料

1.特殊食品注册、备案管理条件和程序

2.特殊食品注册、备案管理要求

3.食品安

全管理制

度建立并

执行

4.相关法律法

规制度信息识

别

1.能够掌握需要建立哪些食品安全管理制

度

2.能够掌握各项食品安全管理制度的具体

要求

1.食品安全相关法律法规等关于建立食品

安全制度的要求

2.各项食品安全管理制度的具体要求

5.食品安全管

理制度制定

1.能够独立完成食品安全管理制度的制定

2.能够独立完成食品安全管理制度配套表

格的制定

3.能够掌握各项食品安全管理制度及配套

表格之间的逻辑关系

1.各项食品安全制度应能最大程度的保证

食品安全

2.各项食品安全制度及配套表格应符合法

律法规等要求和实际情况，可操作性要强

6.食品安全管

理制度执行

1.能够实施各项食品安全管理制度，并按要

求记录

2.能够及时主动发现实际工作中食品管理

制度执行不到位的问题，并及时整改

3.能够及时主动发现食品安全管理制度配

套表格记录中存在的逻辑错误等，并及时整

改

1.深刻理解各项食品安全制度及相互之间

的关系

2.深刻理解各项配套表格内容及相互之间

的关系

7.特殊食品生

产质量管理体

系建立

1.能够按照良好生产规范的要求建立与所

生产特殊食品相适应的生产质量管理体系

2.按照注册或者备案的产品配方、生产工艺

技术要求组织生产

1.特殊食品生产质量管理体系

2.掌握保健食品广告目录及内容

4.食品安

全自查有

效开展

8.食品安全状

况检查评价

1.能够制定食品安全自查计划

2.能够制定食品安全自查方案

3.能够制定食品安全自查内容

4.能够依法对自查结果进行处理

5.能够针对自查发现的食品安全问题提出

解决方案，并能有效落实

1.食品安全自查工作要求

2.食品安全自查要点

3.食品安全自查结果处理

4.食品安全问题解决方法

9.特殊食品生

产质量管理体

系自查

1.能够制定生产质量管理体系自查计划

2.能够制定生产质量管理体系自查方案

3.能够制定生产质量管理体系自查内容

4.能够依法对自查结果进行处理

5.能够针对自查发现的食品安全问题提出

解决方案，并能有效落实

6.能够撰写自查报告，并依法定期向所在地

县级人民政府食品安全监督管理部门提交

1.生产质量管理体系自查工作要求

2.生产质量管理体系自查要点

3.生产质量管理体系自查结果处理

4.生产质量管理体系问题解决方法

5.生产质量管理体系自查报告
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表 A.2（续）

职业功能 工作内容 技能要求 相关知识要求

5.食品安

全培训有

效开展

10.从业人员岗

位培训

1.具备对本单位从业人员开展食品安全培

训的能力

2.分类培训计划落实

1.各岗位从业人员食品安全管理要求

2.每年培训不少于40学时

6.食品安

全问题应

急处置

11.投诉举报合

理处置

1.能够正确处理消费者关于食品安全方面

的投诉举报

2.能够配合监管部门做好投诉举报食品安

全问题的处理

3.能够对投诉举报的食品安全问题进行综

合分析，提出问题解决方法

1.食品安全投诉举报管理相关要求

2.监管部门处理投诉举报问题的工作要求

3.食品安全问题产生的原因和解决的方法

7.人员管

理

12.管理食品安

全管理人员

1.具备沟通能力、协调能力、规划与统筹能

力、决策与执行能力、培训能力和统御能力

2.具备人际技能，能够处理好人事关系，理

解、激励他人并与他人共事

1.管理的常识

2.企业管理基础知识

3.企业人员管理基础知识

4.企业生产管理

5.企业质量管理

A.3 高级食品安全管理师职业技能等级和食品安全总监岗位能力要求

表A.3规定了高级食品安全管理师职业技能等级和食品安全总监岗位能力要求。

表 A.3 高级食品安全管理师职业技能等级和食品安全总监岗位能力要求

职业功能 工作内容 技能要求 相关知识要求

1.食品安

全管理责

任明晰

1.相关法律法

规信息识别

1.掌握食品安全法律体系

2.掌握食品安全相关法律法规等关于食品

安全管理义务和责任的要求

3.涉嫌食品安全犯罪的情形和案件移送要

求

1.食品安全相关法律、法规、规章、规范性

文件收集

2.食品安全相关法律、法规、规章、规范性

文件关于食品安全管理义务和责任具体要求

的整理和正确理解

3.食品安全行刑衔接相关法律法规等

2.食品生

产经营许

可申请、

备案和产

品注册、

备案

2.食品生产经

营许可申请、食

品经营备案

1.掌握食品生产经营许可、备案条件和程序

2.能够按要求准备食品生产经营许可、食品

经营备案相关材料

1.需要依法取得行政许可的食品生产经营活

动

2.需要备案的食品经营活动

3.食品生产经营许可、食品经营备案的条件

和程序

4.食品生产经营许可、食品经营备案管理要

求

3.特殊食品注

册、备案

1.掌握特殊食品注册、备案条件和程序

2.能够按要求准备特殊食品注册、备案相关

材料

1.特殊食品注册、备案管理条件和程序

2.特殊食品注册、备案管理要求
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表 A.3（续）

职业功能 工作内容 技能要求 相关知识要求

3.食品安

全管理制

度建立并

执行

4.相关法律法

规制度信息识

别

1.能够掌握需要建立哪些食品安全管理制

度

2.能够掌握各项食品安全管理制度的具体

要求

1.食品安全相关法律法规等关于建立食品安

全制度的要求

2.各项食品安全管理制度的具体要求

5.食品安全管

理制度制定

1.能够独立完成食品安全管理制度的制定

2.能够独立完成食品安全管理制度配套表

格的制定

3.能够掌握各项食品安全管理制度及配套

表格之间的逻辑关系

1.各项食品安全制度应能最大程度的保证食

品安全

2.各项食品安全制度及配套表格应符合法律

法规等要求和实际情况，可操作性要强

6.食品安全管

理制度执行

1.能够实施各项食品安全管理制度，并按要

求记录

2.能够及时主动发现实际工作中食品管理

制度执行不到位的问题，并及时整改

3.能够及时主动发现食品安全管理制度配

套表格记录中存在的逻辑错误等，并及时整

改

1.深刻理解各项食品安全制度及相互之间的

关系

2.深刻理解各项配套表格内容及相互之间的

关系

7.特殊食品生

产质量管理体

系建立

1.能够按照良好生产规范的要求建立与所

生产特殊食品相适应的生产质量管理体系

2.按照注册或者备案的产品配方、生产工艺

技术要求组织生产

1.特殊食品生产质量管理体系

2.掌握保健食品广告目录及内容

4.食品安

全自查有

效开展

8.食品安全状

况检查评价

1.能够制定食品安全自查计划

2.能够制定食品安全自查方案

3.能够制定食品安全自查内容

4.能够依法对自查结果进行处理

5.能够针对自查发现的食品安全问题提出

解决方案，并能有效落实

1.食品安全自查工作要求

2.食品安全自查要点

3.食品安全自查结果处理

4.食品安全问题解决方法

9.特殊食品生

产质量管理体

系自查

1.能够制定生产质量管理体系自查计划

2.能够制定生产质量管理体系自查方案

3.能够制定生产质量管理体系自查内容

4.能够依法对自查结果进行处理

5.能够针对自查发现的食品安全问题提出

解决方案，并能有效落实

6.能够撰写自查报告，并依法定期向所在地

县级人民政府食品安全监督管理部门提交

1.生产质量管理体系自查工作要求

2.生产质量管理体系自查要点

3.生产质量管理体系自查结果处理

4.生产质量管理体系问题解决方法

5.生产质量管理体系自查报告

5.食品安

全培训有

效开展

10.从业人员岗

位培训

1.具备对本单位从业人员开展食品安全培

训的能力

2.分类培训计划落实

1.各岗位从业人员食品安全管理要求

2.每年培训不少于 40 学时
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表 A.3（续）

职业功能 工作内容 技能要求 相关知识要求

6.食品安

全问题应

急处置

11.投诉举报合

理处置

1.能够正确处理消费者关于食品安全方面

的投诉举报

2.能够配合监管部门做好投诉举报食品安

全问题的处理

3.能够对投诉举报的食品安全问题进行综

合分析，提出问题解决方法

1.食品安全投诉举报管理相关要求

2.监管部门处理投诉举报问题的工作要求

3.食品安全问题产生的原因和解决的方法

12.食品安全事

故应急处置及

时高效

1.能够掌握各类食物中毒的特点、分类及防

控措施

2.能够制定食品安全事故处置方案，开展应

急演练

3.能够按要求做好食品安全事故报告

4.能够及时做好人员救治工作

5.能够保护好现场，配合监管部门开展调查

处理

6.能够综合分析食品安全事故产生的原因，

提出避免事故的方法

1.食品安全事故处置方案基本框架和要求

2.食品安全事故报告要求

3.食品安全事故人员救治要求

4.食品安全事故现场处置要求

5.各类食品安全事故的特点及防控方法

7.食品安

全先进管

理规范应

用

13.良好生产规

范应用
1.能够制定并执行食品良好生产规范 1.食品良好生产规范

14.危害分析和

关键控制点体

系应用

1.能够制定并执行危害分析和关键控制点

体系
1.危害分析和关键控制点体系

8.人员管

理

15.管理食品安

全管理人员

1.具备沟通能力、协调能力、规划与统筹能

力、决策与执行能力、培训能力和统御能力

2.具备人际技能，能够处理好人事关系，理

解、激励他人并与他人共事

1.管理的常识

2.企业管理基础知识

3.企业人员管理基础知识

4.企业生产管理

5.企业质量管理
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BB

附 录 B

（资料性）

培训参考要求

B.1 培训期限

初级食品安全管理师和食品安全员不少于40标准学时
4)；中级食品安全管理师不少于80标准学时；

高级食品安全管理师和食品安全总监不少于110标准学时。

B.2 培训师资

B.2.1 应有理想信念、职业道德，热爱食品安全教育工作，具有较高的专业理论水平或丰富实践经验，

能认真执行教学计划，完成教学工作任务。

B.2.2 应具有本行业或本专业高级及以上专业技术职务任职资格或从事食品安全监督和管理8年以上或

任高级食品安全经理、食品安全总监10年以上，并经考核合格者。

B.3 实训

标准教室、会议室及具备必要的实践场所。

4) 高一级别标准学时中，含已完成的低一级别的标准学时数。
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CC

附 录 C

（资料性）

评价方式

C.1 考评方式

初级食品安全管理师、中级食品安全管理师和食品安全员分为理论知识考试和技能考核，其中理论

知识考试采用闭卷笔试、机考等方式为主，主要考核食品安全管理人员从事本职业应掌握的食品安全法

律、法规、标准和专业知识；技能操作考核采用现场操作、模拟操作或问答方式进行，主要考核食品安

全管理人员从事本职业应具备的技能水平；高级食品安全管理师和食品安全总监考评，在进行理论知识

考试和技能考核的基础上，主要进行综合评审，即采取审阅申报材料、答辩等方式进行全面评议和审查。

理论知识考试、技能操作考核以及综合评审均实行百分制，成绩皆达60分以上者为合格。

C.2 考评人员与考生配比

理论知识考试的考评人员与考生配比不低于1：15，且每个标准教室不少于2名考评人员；技能考核

中的考评人员与考生配比不低于1：10，考评人员为3人（含）以上单数；综合评审人员为3人（含）以

上单数。

C.3 鉴定时间

理论知识考试时间不少于90 min，技能考核考试时间不少于60 min，综合评审时间不少于30 min。

C.4 理论知识权重表

理论知识权重见表C.1。

表 C.1 理论知识权重表

项目
初级食品安全管理师

（食品安全员）
中级食品安全管理师

高级食品安全管理师

（食品安全总监）

基本要求

职业道德 10 10 10

食品安全基础知识 10 10 10

相关知识要求

食品安全法律和标准 10 10 10

食品安全监督管理 30 30 30

食品安全规范 40 30 25

食品安全先进管理方法 — 10 15

合计 100 100 100
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C.5 技能要求权重表

技能要求权重见表C.2。

表 C.2 技能要求权重表

项目
初级食品安全管理师

（食品安全员）
中级食品安全管理师

高级食品安全管理师

（食品安全总监）

技能

要求

从业人员管理 20 30 30

场所与布局、设施设备 10 5 5

食品贮存管理 15 15 15

过程管理 30 30 30

清洗消毒 15 5 5

检验检测 5 10 10

应急处置 5 5 5

合计 100 100 100
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